Załącznik nr 3 do Zapytania ofertowego ZSO4.271.22.2023

FORMULARZ CENOWY
Dostawa żywności - wyroby garmażeryjne do stołówki ZSO Nr 4 w Rzeszowie w 2024 r.
	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto=brutto
	Wartość netto=brutto
(kol. 4 x 5)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Kluski śląskie - świeże, skład: ziemniaki ugotowane min. 20 - 22%, mąka ziemniaczana w stosunku do ziemniak 4:1, jaja, sól, niepopękane i jednakowej wielkości, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 20 - 25 g
	Kg
	300
	
	

	2.
	Kopytka - świeże, skład: mąka pszenna, ziemniaki ugotowane min. 20 - 25%, jaja, sól, niepopękane i jednakowej wielkości, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, zawierające nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 16 - 20 g
	Kg
	300
	
	

	3.
	Naleśniki placek. Upieczony placek naleśnikowy Skład: mąka pszenna, mleko, woda, jaja, tłuszcz roślinny, sól. Barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, niepopękane i jednakowej wielkości, waga około 40g
	Kg
	60
	
	

	4.
	Paluszki serowo-ziemniaczane – świeże, skład: mąka pszenna, ser biały, ziemniaki ugotowane min. 20 - 25%, jaja, sól, niepopękane i jednakowej wielkości, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, zawierające nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 16 - 20 g 
	Kg
	150
	
	

	5.
	Pierogi leniwe - świeże, zawartość sera min. 50 - 60%, ziemniaki, mąka pszenna, jaja, sól, jednorodne, jednakowej wielkości, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 16 - 20 g
	Kg
	300
	
	

	6.
	Pierogi ruskie – świeże, zawartość sera min. 15 - 20%, skład: mąka pszenna, ziemniaki min. 20 - 25%, ser biały, jaja, cebula, olej, sól, przyprawy, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane i jednakowej wielkości, zawartość farszu nie mniej niż 40%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 25 - 30 g
	Kg
	450
	
	

	7.
	Pierogi z mięsem - świeże, skład: mąka pszenna, mięso min. 35 - 40% (łopatka), jaja, cebula, olej, sól, przyprawy, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane i jednakowej wielkości, zawartość farszu nie mniej niż 40%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, zawierające nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 25 - 30 g
	Kg
	80
	
	

	8.
	Pierogi z owocami (truskawka, borówka) - skład: mąka pszenna, truskawka lub borówka 40%  woda, jaja, olej roślinny, szczelnie zlepione, niepopękane i  jednakowej wielkości, zawartość farszu nie mniej niż 40%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, zawierające nie więcej niż 10 g cukrów w 100 g produktu gotowego do spożycia, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 25 - 30 g
	Kg
	80
	
	

	9.
	Pierogi ze szpinakiem - świeże, zawartość farszu: nie mniej niż 40%, szpinak mielony nie mniej niż 20 %, ser twaróg nie mniej niż 20 %, mąka pszenna, jajka, olej, cebula, czosnek, przyprawy, niepopękane, szczelnie zlepione, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 25 - 30 g
	Kg
	100
	
	

	10.
	Uszka z grzybami - skład: pieczarki, mąka pszenna, jaja, cebula, olej, sól, przyprawy, uszka szczelnie zlepione, niepopękane i jednakowej wielkości, zawartość farszu nie mniej niż 40%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, małe, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku
	Kg
	18
	
	



Cenę jednostkową netto=brutto (kol. 5) oraz Wartość netto=brutto (kol. 6) należy wpisać w zaokrągleniu do dwóch miejsc po przecinku.
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